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Maturitni okruhy — profilova cast

Nazev zkousky/forma: Prakticka zkouska z odbornych pfedmétl — prakticka zkouska
Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

Forma studia: Denni

Trida: HT 4., AGH 4./obor H

Skolni rok: 2026/2027

Témata:

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Moravskoslezsky kraj

priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava ndmétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zalozeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrmU a ndpoju, debaras pouZitého inventare
zajistit potrebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmi a napoju
servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava jednotlivych chod( dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardt

odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Zlinsky kraj

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrm{ a ndpoju, debaras pouzitého inventare
zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmi a napoju
servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava jednotlivych chodl dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardu

odév musi spliiovat pfedepsané pracovni naleZitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Olomoucky kraj

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava ndmétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrmU a ndpoju, debaras pouzitého inventare

zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju

servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
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pfiprava jednotlivych chod( dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardu

odév musi splfiovat pfedepsané pracovni naleZitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Jihomoravsky kraj

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zalozeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrm( a ndpoju, debaras pouzitého inventare
zajistit potrfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju
servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava jednotlivych chodi dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardu

odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Kraj Vysoc€ina

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava ndamétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrmU a ndpoju, debaras pouZitého inventare
zajistit potrebny inventdr pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju
servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava jednotlivych chodi dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardu

odév musi splfiovat predepsané pracovni ndlezitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Pardubicky kraj

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
pfiprava a servis jednotlivych pokrm( a ndpoju, debaras pouZitého inventare
zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju
servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

priprava jednotlivych chodi dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
uklid pracovisté dle hygienickych standardu

odév musi splfiovat predepsané pracovni nalezitosti

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani samostatné odborné prace
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Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Kralovéhradecky kraj
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- pfiprava a servis jednotlivych pokrmU a napojd, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm( a napojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava jednotlivych chod( dle vytvofeného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard
- odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Liberecky kraj
- pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
- pftiprava a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmd a ndpojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava jednotlivych chod( dle vytvofeného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard(
- odév musi splfiovat predepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Ustecky kraj
- pfriprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- priprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- pftiprava a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- priprava jednotlivych chodU dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard
- odév musi splfiovat predepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Karlovarsky kraj
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- priprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- priprava a servis jednotlivych pokrm0 a napojl, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a napoju
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servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava jednotlivych chod( dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard(
- odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Plzenisky kraj
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- pfiprava a servis jednotlivych pokrmU( a ndpojui, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a napojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava jednotlivych chod( dle vytvofeného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard(
- odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Jihocesky kraj
- pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZeni jmenovek a menu
- pfiprava a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfriprava jednotlivych chod( dle vytvofeného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard(
- odév musi splfiovat predepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrma
- zpracovani samostatné odborné prace

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Stfedocesky kraj
- pfriprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- priprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- pfriprava a servis jednotlivych pokrm0 a ndpojl, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm( a ndpojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- priprava jednotlivych chod( dle vytvoreného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard
- odév musi splfiovat predepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace
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Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: Hlavni mésto Praha
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolu, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu dle vylosovaného tématu, zaloZzeni jmenovek a menu
- pfiprava a servis jednotlivych pokrmU( a ndpojui, debaras pouzitého inventare
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm( a napojl
- servis vina dle vhodného vybéru nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava jednotlivych chod( dle vytvofeného slavnostniho menu pro 3 osoby
- uklid pracovisté dle hygienickych standard
- odév musi splfiovat pfedepsané pracovni nalezitosti
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani samostatné odborné prace

V Ceském T&3iné: 25. 9. 2026
Zpracoval: Mgr. Adam Hruska, Bc. Marian Gruszka
Schvalil: Mgr. Pavel Cieslar, MBA

feditel Skoly
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Maturitni otazky — profilova ¢ast

Nazev zkousky/forma: Pisemna prace s obhajobou
Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Forma studia: denni

Trida: HT 4., AGH 4./obor H
Skolni rok: 2026/2027

Téma: Organizace pétidenniho poznavaciho zdjezdu po Ceské republice dle vylosovaného
kraje (hotelnictvi) — od historie po sou¢asnost

e ndvrh 5denniho poznavaciho zajezdu zaméreného na poznavani vybraného kraje
Ceské republiky, a to od jeho historického vyvoje a? po sou¢asnou podobu regionu

e program muzZe zahrnovat vyznamna historickd mista, mésta, kulturni pamatky,
pfirodni zajimavosti, technické pamatky, tradi¢ni gastronomii, regionalni zvyklosti,
vyznamné osobnosti, moderni turistické atraktivity i soucasny Zivot v kraji

e prdace bude zpracovdna ve skupiné 2 student(i dle losovani — v rolich manaZera zajezdu
a prlivodce zdjezdu

e zpracovani SOP dle stanovené Sablony

e priprava ndamétového stolku odpovidajiciho vylosovanému kraji

e zpracovani prezentace v PowerPointu s dolozenym pisemnym zpracovanim a
komentarem studentu

e maturanti mohou pfi prezentaci vyuZzit vhodné doprovodné a propagacni materialy

e soucCdsti prezentace bude projev v anglickém jazyce — napf. kratkd ukdazka
pravodcovského vykladu, predstaveni vybrané turistické atraktivity nebo uvitaci
proslov ucastnikim zajezdu.

e odév musi odpovidat slavnostnimu charakteru nebo byt vhodné prizplisoben tématu

Obsah prezentace — organizacné-technicka priprava zdjezdu:

1. Trasovani zajezdu: Navrh trasy a vybér jednotlivych mist v rdmci vylosovaného kraje,
pfipadné jeho bezprostfedniho okoli. Stanoveni vychoziho mista, jednotlivych zastavek
a zpUsobu dopravy.

2. Program zdjezdu: Zpracovani programu jednotlivych dnll se zamérenim na poznani
kraje v historickych souvislostech i v jeho soufasné podobé. Soudasti bude
charakteristika regionu, popis navstivenych mist a aktivit a navrh nahradniho
programu pro pfipad nepfiznivého pocasi.

3. SluZebni program: Popis rozsahu a struktury zabezpeéenych sluzeb, zejména dopravy,
ubytovani, stravovani, privodcovskych sluzeb, vstupl do turistickych objektt a dalSich
sluzeb.

4. Financni rozpocet a kalkulace zdjezdu: Zpracovani predpokladanych ndkladid na
dopravu, ubytovani, stravovani, vstupné a ostatni sluzby a stanoveni vysledné ceny
zajezdu na jednoho ucastnika.

CASOVY LIMIT: 12 MINUT

V Ceském T&3iné: 25.9. 2026
Zpracovala:  Magr. Jifina Szuscikova
Schvalil: Mgr. Pavel Cieslar, MBA

feditel Skoly
o Prispévkova organizace
albrechtova oo etne o
stiedni Skola
Cesky tésin www.albrechtovastredni.cz



