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Maturitni okruhy — profilova cast

Nazev zkousky/forma: Prakticka zkouska z odbornych pfedmétl — prakticka zkouska
Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

Forma studia: Denni

Trida: HT4. A, HT4.B

Skolni rok: 2025/2026

Témata:

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: ITALIE

priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrmU a napoju, debaras

zajistit potrebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

servis pokrm{, debaras

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: SLOVENSKO

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrm a napoju

zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmi a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

servis pokrm{, debaras

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: SPANELSKO

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
pfiprava ndmétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrm a napoju

zajistit potiebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby
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servis pokrm, debaras
kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(
zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: VIETNAM

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrm a napoju

zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

servis pokrm, debaras

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: ARGENTINA

priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrm a napoju

zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmi a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

servis pokrm, debaras

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: NOVY ZELAND

pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
pfiprava a servis jednotlivych pokrm a napoju

zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrmu a napoju

servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

servis pokrm{, debaras

kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrm(

zpracovani libreta podle Sablony
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Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: JAPONSKO

- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel

- pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

- vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
- pfiprava a servis jednotlivych pokrm( a napoj

- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm{ a napojl

- servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

- pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

- servis pokrm, debaras

- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu

- zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: PERU

- pfiprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel

- ptiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma

- vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
- priprava a servis jednotlivych pokrm( a napojl

- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a napojl

- servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/

- pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby

- servis pokrm, debaras

- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmua

- zpracovani libreta podle Sablony

Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: BELGIE
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zakladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
- priprava a servis jednotlivych pokrm( a napojl
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm0 a napojl
- servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- priprava pokrmu dle menu pro 3 osoby
- servis pokrm, debaras
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani libreta podle Sablony
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Usporadani gastronomické akce — slavnostni obéd na téma: DANSKO
- priprava slavnostniho stolu pro 2 osoby dle zdkladnich gastronomickych pravidel
- pfiprava namétového stolku, vyzdoba zvoleného téma
- vyhotoveni 4 chodového menu v modernim pojeti dle vylosovaného tématu, jmenovky
- pfiprava a servis jednotlivych pokrm( a napoj
- zajistit potfebny inventar pro zaloZeni a servis jednotlivych pokrm{ a napojl
- servis napoje /servis vina nebo michaného napoje/ pro 2 osoby/
- pfiprava pokrmu dle menu pro 3 osoby
- servis pokrm, debaras
- kalkulace a technologické postupy jednotlivych pokrmu
- zpracovani libreta podle Sablony

V Ceském Tésiné: 24. 9. 2025

Zpracoval: Mgr. Adam Hruska, Bc. Marian Gruszka
Schvalil: Mgr. Pavel Cieslar, MBA
feditel Skoly
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Maturitni otazky — profilova cast

Nazev zkousky/forma: Pisemnad prace s obhajobou
Obor vzdélani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Forma studia: denni

Trida: HT4.A, HT4.B

Skolni rok: 2025/2026

Téma:

Usporadani sportovni dovolené — zaméfrena na aktivni sport (vodni sporty, lyZe,
cyklozajezd aj.) — dle vylosované zemé (hotelnictvi)

w

navrh 5 denniho pobytu — poznavaciho zajezdu pro aktivni dovolenou dospélych
ve skupiné 2 studenti dle losovani (manazer a prlivodce zajezdu)

zpracovani SOP dle Sablony

pfiprava namétového stolku dle vylosovaného tématu

zpracovani prezentace v PowerPointu s doloZzenym pisemnym zpracovanim a
komentarem student(

maturanti mohou k prezentaci pouzit doprovodné materialy

soucasti prezentace bude projev v anglickém jazyce (kratkd ukazka vykladu nebo
uvitaci proslov)

Obsah prezentace: Faze organizacné technické stranky

Trasovani: pobyt bude zvolen v lokalité ¢i lokalitach danych tématem prace
Program zajezdu: stanoveni programové nabidky jednotlivych dn(, charakteristika
destinace, popis planovanych aktivit, ndhradni program za nepfiznivého pocasi
SluZebni program: popis rozsahu a struktury zabezpecenych sluzeb

Finan¢ni rozpocet a sestaveni kalkulace pobytu

CASOVY LIMIT: 12 MINUT

V Ceském Tésiné: 24. 9. 2025

Zpracovala:  Mgr. Jifina Szuscikova

Schvalil: Mgr. Pavel Cieslar, MBA

feditel Skoly
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